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Domaine Marcel Brubach (Maconnais - Bourgogne)

En ny perle er hos Pinochar Wine.

Marcel er en ung ambitigs vinbonde. Fodt i Alsace og altid med en gledende intersse for vin flyttede Marcel til Bourgogne i 2007.
Han forelskede sig i omradet og de lokale vine, og arbejdede efterfelgende i 10 ar ved flere producenter i Maconnais. Bl.a. en
arraekke ved en af de forende producenter i regionen Domaine Pret.

| 2015 lejede han den forste hektar. Og i 2018 fik han yderligere 4,5 hektar, sa han i dag har 5,5 hektar tilknyttet hans lille Domaine.
Han laver kun cirka 10.000 flasker om aret, da han ganske enkelt ikke har kapacnet til fuldt at udnytte de 5 hektar i hans egen
produktion. Sa indtil han har den forngdne kapacitet, s& saelger han en stor del af hans druer.

Men det som bliver tilbage i egen produktion, er aldeles forrygende.

Efter kun 4 ar som selvsteendig producent har han allerede tiltrukket sig masser af opmaerksomhed fra den internationale vinpresse.
Bl.a. har hans 2019 udgave af Pouilly-Fuissé "Les Diablotins” faet flotte 91p af Decanter - og aldeles velfortjent - den smager
fantastisk.

Beliggende i Solutré-Pouilly i Bourgogne ligger han lige i hjertet af Maconnais, og med alle hans marker for foden af den beremte
Rock du Solutré — omradets smukke varemaerke.

Domaine Marcel Brubach - Saint-Véran “Les Champs Perdrix” 2022

Markarbejdet ogsa her er uden kemikalier og kun med organisk gedning.
Alt hgst foregar i handen. Druerne knuses let, og presses efterfalgende. Vinene geerer med naturligt geer pa staltank.
Den lagrer efterfolgende i 10 maneder i klassiske 225 liters egetreesfade - ingen nye fade.

Alkohol: 12%.

Druesammensaetning
100% Chardonnay

Evt. ratings og anmeldelser

Smagsnote

Vinen i glasset
En flot og ret lys korngylden farve i glasset.

Duften

| duften meder man en spaendende og ganske kompleks duft. Masser af frugt. Domineret af unge peaerer, karambol, gule eebler,
friske ananas og honningmelon. Der er ogsa en spandende og diskret krydret tone og hvid peber. Dertil forarsblomster
hasselngdder og keligt smar. Dejlig duft der hele tiden foler sig ud.

Smagen

Ogsa i smagen er der masser af frugt. Teksturen er dejlig, og vinen fremstér ganske rank og ret fyldig. Koncentrationsniveauet er
hejt og syreprofilen balanceret og feenomenal. Der er i uhyre flot balance, og smager rasende godt. Selvom den er helt ung, sa
folder den sig ret flot ud. Men den kan bade udvikle sig og holde mange ar endnu.

Den skal lige dekanteres et par timer inden servering.

Server den til skaldyr, lyst ked og alskens fiskeretter.

Eftersmagen

Eftersmagen indledes med en frisk og let bittert bid fra den unge frugt. Det giver naermest en tannisk fornemmelse. Frugten ligger
efterfolgende ret leenge, og slutter med en let sadlig tone. Laekkert og inviterende til endnu en mundfuld.

(Smaat den 7. iuni 2023)
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